S.Pasqua

plateo di salumi ai SeiVapiana con panfocacciay a3l rosmarino
/] hostro cotechino con puré di mele selvatiche
traodizionale torta pasGualing
terring ai asparasi e fave Ccon pancetta e menta
fFettine di [ingua con bagnet verd
lumache all'arrabbiata

/asagne £ilant/ /le erbe
riSOtto mantecato al “/VMjontebore” con ruchetts selVatica

braccioline dj agnello a/ forho
roagt-beef nel sale con $alse a7 profumi
puré dj piselli e patate guarantine al forno
/n afternativa
toVoloZZa degustazZione FormaLei selezionati del territorio
con miele e marmellate casalinghe

sbricciolata di hocciole e £arina gialla con Crema al Mascarpone
baVarese dai fragole
tortd morbida di fondente

CafFe e amaro con radice di §enziana

abbinamento esclusivo ar vini del territorio
costo tutto compreso euro 45.00

Ristorante “lsa Gegnzianglla” di Selvapiana ((I)
$0l0 su pregnotaziong @ 0131/780135



