
 

 

 

 
menù degustazione 

 

vini in abbinamento   
 “bollicine” di PeuMoussant Le Fracce  e tutto Langhe  

 
carpaccio di carne “all’erba” 

 salumi di Selvapiana con crostini caldi 
sformatino di cavolfiore con bagna-caoda delicata 

crostata di spinaci e pinoli con seirass 
cartoccio di taleggio e noci 

 
timballo di riso e verdure  con fonduta 

lasagnette gratinate con radicchio e crescenza 
 

filetto in crosta di porcini 
patate al rosmarino e scarola brasata alle mandorle 

 
il “Vero Montebore” – presidio SlowFood - con miele di castagno 

 
budino di giuanduja e arance 

cassata piemontese 
torta sabiosa con crema di mascarpone 

caffè e digestivo “Genzianella” 
 

 
Ristorante “La Genzianella”  di Selvapiana (Alta Val Curone) 

 San Valentino 2011  
“tutto compreso” euro 40.00= 

 
 

Gradita la prenotazione 
0131/780135 – richieste@lagenzianella-selvapiana.it 


