
Il giorno di Natale 
...da Noi come in Famiglia ... 

crema di zucca e topinambur 
insalatina di cappone con cedro, uvetta e tartufo 

tagliere di salumi  di Selvapiana e culatello 
con panettone al pecorino 

sformato di cavolfiore precoce e lardo con fonduta e tartufo 
tortina di patate con uovo di quaglia e tartufo 

 

cannelloni con radicchio e zabajone salato 
risotto con crescenza e polvere di nocciole 

 

stinco di vitello glassato al melograno 
rotolo di tacchino con castagne e meline 

mostarda di Voghera e frittelle di spinaci 
in alternativa 

degustazione di formaggi “Vallenostra” - presidio slow food – 
con e miele 

 

cassata piemontese con cioccolato fuso 
torta tiepida di mele  

croccante 
coppa di moscato con ananas e lamponi  

frutta e dolci natalizi a buffet 
 

calice  di spumante brut metodo classico Coppo 
Dolcetto di Dogliani  “Papà Celso” Abbona  

 

   MENU’ DA NATALE EURO 65.00 A PERSONA TUTTO COMPRESO 
 

Il Cenone di San Silvestro 
... brindiamo insieme al nuovo anno ...  

Canapè con flut di Millesimato “Le Fracce” 
rose di salmone fumè con crema di broccoli 

tagliere di salumi di Selvapiana  
con pane alle noci 

cotechino in gabbia con lenticchie e polentina 
crostata di carciofi e pinoli con crema di patate quarantine 

sformato di  zucca e porri con tartufo 
 

cannelloni di fonduta  con petali di  tartufo 
zuppa di porcini 

 

carrè al cartoccio con aromi e profumi 
cavolfiore con zabajone al parmigiano 

 
il vero Montebore con miele di castagno 

 

torta morbida di cioccolato amaro  
con crema al cioccolato bianco 

“biancomangiare” con frutta caramellata 
 

“gran buffet di mezzanotte con frutta e dolci portafortuna” 
 

...Buon Anno con l’Isola dei Grandi Vini con la B... 
 

 CENONE DI SAN SILVESTRO EURO 70.00 A PERSONA 
TUTTO COMPRESO 


