La Genzianella

Feborica Curone, fraz. Selvepiana LAD
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Chi dalla Val Curone sale percorrendo una
strada attraverso densi boschi verdeggian-
ti, giunge alla pilloresea frazione di Selva-
piana, a quasi 200 metri sul livello del ma-
re. Proprio all’inizio del paese si presenta,
invitante, il ristorante “La Genzianella”,
locale luminose, allegro, familiare, che
domina tutta la vallata. La cucing, curata
dalla signora Wanda, punta sulla tipica tra-
dizione piemontese, e si allaceia diret-
tamente a futte cid che la valle pud offrire,
dalla selvaggina ai funghi porcini, dai pol-
Ii ruspanti ai tartufi. 11 marito Angela con
le figlie Cristiana ¢ Vania si occupa della
organizzazione sia del ristorante che del-
Pannesso albergo moderne e ordinato.
Quella della “Genzianells™ & una tra-
dizione ormai pia che ventennale, e i -
risti con ghi amici si soffermano valenticri
nel grande bar, che & un po’ il ritrove di
utti. E sempre consigliabile prenatare,

i Piatti consighati. Antipasti: bagna
cauda; salame, pancetta e lardo di pro-
duzione propria; tortini di verdure e
funghi; insalatina al artufo; frittating
lumache. Primi: ravieli ¢ agnolotti con
carne ¢ verdure; risofti vari; pasta ¢ fa-
gioli; zuppa di cipolle; polents con scl-
vaggina; polenta di castagne; malfatti;
zuppa di porcini. Secomdi; brasato con
funghis filetto alle erbe; rotolo di vitel-
I alle noci; trippa con fagicli; pollo;
coniglic. Dessers: torta di cioccolato e
noci, di lmone, di arance: crostate di
frutta o di marmellata; torta calda di
mele; tiramist; bavarese.

Vini: locali dei colli tortonesi, sia ros-
si sia bianchi, e selezione di prodotii
nazionali.
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gy Imdirizzo: Ristorante “La Gengianel-
la™ - Wia Forotendo, 7 - Fabbrica Cu-
rone (Al), Fraz. Sclvapiana - Tel
0131780135, Chiusura: martedi.
Ferie: dall'1 al 15/9. Prezzo: 23-26
&, vini esclusi,



