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&l novembre sccrrm,dl fronts
al gotha dell'agroalimentare
itallano rfiunitosi a Parma con
il rinistro alle Politiche Agr-
mie Alemanno ed il presidente del
Tonsiglio Silvio Berluscani, ho lancia-
o una proposta: una Tremonti per la
ristorazione di qualita. In sostanza mi

sono chiesto; perché non considerare
Ia differenza che passa tra un ristoran-
e che spends tempo e denaro per cer-

carel prodotti cie]i*agrq:q]ﬁua del terrk

 torio, valorizzasli, rilanciarli & un altro
ch& st approvvigiona al discount 7Cé

 hisagnn, insom rriay, il riaffermare il le-

_game tra ristorazione di qualita e agri-

_coltura, in un momento in cui la ga-
stronomia riscuote interesse & atten-
- zione, Perché questo interesse & que

sta attenzione non devono diventare

 anche un volano per Fagricoltura el af—
_ fermazione di un territonio 7
Mentre facevo ques’te proposte pensa-
vo alte decine di ristoranti e tratiorie
incontrate in questl anni che devona il
loro successe proprio afla consenazio-

ne delie tradizioni det foro luoghi di

arigine, Ci sono locali che hanno dato
valpre aggiunto at malgari, all'agricol
tiira, facendo rinascers formagai, salu-
mi, varieta di frutta altimentl destinate
all'oblio. E pensavo anche & guei luo-
ghi eroici come la Genzianella di Sefva-

piana, ristorante alberge della Val Cu-

rang, in provincia di Alemnﬁ'la r_he in
dquesti anni ha resistito in maniera
ssemplare fa dove forse non c'era ra-
gione diresistere se non per un affetto
atavico, (i sono tomate una sera d'in-

 wermno, ¢ sono tornate stupendomi che

il locale fosze aperto anche per solo

- due persone, con la sua pulizia, if suo
calore, fa cucina quam a vista, i prodott

del l:err]:orla,wm i ;Jﬂmis, in wista, se-
(g 1) di us entusiasmo rinnovata che

sta segnando la rinascita di tutta la val-
e, Mon cera pit fa cucing dell’ abbon
‘danza datatz Anni Sessanta, c'era la

vogé:a di gestire un lunao che fosse co-
me una lente di ingrandimento, un in-
yito a conoscere il territorio circostan-

e, Allingresso, una sala bar di passe.

raccolta, con la rivendita del tabacchi e
il piccolo banco mescit; sulla destra g'a.
pre fa sala, con una nicchia dove sono

 raccobti pochi tavoll, Le pareti sono di
 colore bianco sabbiate, | pavimento &

di ceramica a guadrettoni, e le finestre

© hanno guelle invitant tendine bianche

che si abbinang al colore della neve
chie gui scende abbondante quando &
stagione. | tavoli sono apparecchiali
con grazia: tovaglie bianche, bicchier

_adeguati alla dequstazione, sottopiatti

e quantaitro. Da applauso sara I'assag-
gia dél laro salame fatio in casa. Da
sempre gul sl viene per mangiare uno

dei miglior salami della zona (questa e

ia mna pet la produzione di impareg-

giahill salami crudi, che gareggiano

con | campiont del vicing Qitrepd pa-

wese (vi dice gualcosa Varzi?). Gl anti-

pasti sone ghiotth Plntrabiela, che &

una torta di latta fatta come una tartry

ad i cardl in bagnacaoda. Cuind: 13 fa-
sagna col funghi e il tartufo, 1a zuppa

di funghi. Came tenenssima con Famo-
sto alle noccioke 2 lo stracotto d'asino. |

formagai propostl al dessert annove-
rano naturalmente it Montebore, sucui -
fare. scendere gl Lltimi sorsi di rossi

dei Calli Tormrmﬂ, prima di passare al

dolci: tarta di castagne, bonet & una |
torta casereccia semfa con 1a crema
pas’t:cr:{era.

Aa larsqddlsfazmne pel} gi’am:ie uschn—

 do, dopo aver spesn neanche 26 suro,

& vedere al lavaro un'intera famiglia
che crede nal mestiene che fa; che cre-
de che il loro lavoro pud nobilitare fa
valle delle loro radici. Questa non & so-
le gastronomia e gusto, guesta e culiu-

ra. Ecco il perche delt;a mia’ Tremaonti

clal gusta,

La Genzianella

Fabbrica Curone (Alessandriol
Fraz. Selvapiane Vig Forotonds, 7
0131 7R013S

Chiuso:martadi

Prerza medio; 26 euro.




